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KSIEGA HACCP Wydanie 12
Data wydania 16.01.2023 r.
OPIS PRODUKTU
Nr egzemplarza |01/23
Opracowata: Zespot HACCP Zatwierdzit: Wiasciciel Zaktadu

Nazwa wyrobu

Filet z piersi indyczej schlodzony i mrozony

Pochodzenie

Miejsce chowu: kraje UE (zgodnie z informacja na etykiecie produktu)

Miejsce uboju: Polska

Surowcem do produkcji fileta z piersi sg tuszki indycze o masie tuszki ok 6-9kg i indora o
wyj$ciowej masie tuszki ok 12 — 17 kg.

Charakterystyka produktu

Filet z piersi indycza schtodzona i mrozona:
Migsien piersi powinien by¢ dobrze uksztattowany 1 umig¢éniony. Element uzyskany
z tuszki indyczej po przez wycigcie go nozem i oddzielenie od korpusu oraz $ciagniecie skory.

Przeznaczenie konsumenckie

Produkt wyprodukowany zgodnie z wymogami Rozporzadzenia 853/2004 PARLAMENTU
EUROPEJSKIEGO I RADY z dnia 29 kwietnia 2004 r. z pdzniejszymi zmianami ustanawiajacymi
szczegblne zasady higieny dotyczace higieny srodkow spozywczych.

Filet z piersi indyczej produkowany jest z przeznaczeniem do sprzedazy lub dalszego przetworstwa.
- moze by¢ spozywany tylko po dalszym przetworzeniu przez wszystkie grupy konsumentow.
Spozywac po obrobce termicznej

Wiasciwosci
fizykochemiczne

i naciecia mig$ni powstale podczas oddzielania od skory i koscca, oraz oderwanie mig$nia glebokiego
fileta, tzw. ,,poledwiczki”. Barwa naturalna, charakterystyczna dla migsnia piersiowego danego
gatunku drobiu, nie dopuszcza si¢ wylewoéw krwawych w mie$niach, dopuszcza si¢ przyciemnienie
naturalnej barwy powierzchni mig¢éni elementéw mrozonych. Zapach naturalny charakterystyczny dla
migsa danego gatunku drobiu, niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczacy o procesach
rozktadu migsa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego ttuszczu.

Poziomy zanieczyszczen zgodne z Rozporzadzeniem Komisje WE 1881/2006 z dn.19 grudnia 2006
ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych
z pdz. zm.

Transport i dystrybucja

Transport whasny zaktadu badz $rodki transportu odbiorcow. Srodki transportowe czyste, bez obcych
zapachow, stan zatadowania powinien uniemozliwia¢ przemieszczanie i uszkodzenia opakowan
transportowych. Samochody wyposazone w agregaty chlodnicze, punkty sprzedazy majace
urzadzenia zapewniajace tancuch chtodniczy oraz zaktady przetworcze.

Trwato$¢ i warunki
przechowywania

SCHLODZONE MROZONE

Filet z piersi indyczej 7 dni Filet z piersi indyczej 12 mies.

Filet z piersi indyczej w tackach 7 dni Temperatura przechowywania < - 18 °C
Filet z piersi indyczej w tackach (map) 14 dni Temperatura wyrobu < - 18 °C

Filet z piersi indyczej w vacuum 14 dni
Temperatura przechowywania 0°C + 4°C
Temperatura wyrobu 0°C + 49

Charakterystyka
mikrobiologiczna:

Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych §rodkow spozywczych.
Dz.U.UE.L.2005.338.1 z p6z. zm.

Salmonella Typhimurium nieobecne w 25 g

Salmonella Enteritidis nieobecne w 25 g

Liczba Escherichia coli / m=500jtk/g lub cm’’ M= 5000jtk/g lub cm’
Ogolna liczba drobnoustrojow /m= 5 x10 ° jtk/g, M=5 x10° jtk




,, BOMADEK”
Sp. zo.0.
ul. Stoneczna 16
66-132 Trzebiechow

KSIEGA HACCP Wydanie 12

Data wydania 16.01.2023 r.
Nr egzemplarza |01/23

OPIS PRODUKTU

Kod: KH/ Z1/R 2

Opracowata: Zespot HACCP Zatwierdzit: Wiasciciel Zaktadu

Zawarto$¢ sktadnikow z
potencjatem alergicznym,
GMO ,Radiacja

Alergeny:

- deklaracja zgodnosci - zgodnie z wymaganiami zat. II Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25.10. 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na
temat zywnosci. Dz.U. UE. L 304 z22.11.2011 z p6z. zm.

Allergen Obecne w produkcie
Seler lub pochodne selera Nie
Skorupiaki, Migczaki lub ich pochodne Nie
Jaja lub pochodne jaj Nie
Ryby lub produkty rybne Nie
Gluten lub zboza zawierajace gluten (pszenica, zyto, jeczmien, Nie

owies, orkisz, kamut i ich odmiany hybrydowe)

Mileko i produkty mleczne Nie
Lubin Nie
Musztarda Nie
Orzechy lub pochodne orzechow (migdaty, orzechy laskowe, Nie

orzechy wloskie, orzechy nerkowca, orzechy pekan, orzechy
brazylijskie, pistacje, orzechy makadamia i orzechy Queensland)

Nasiona sezamu lub pochodne sezamu Nie

Soja Nie

Dwutlenek siarki lub siarczyny (w stezeniu powyzej 10 mg/kg lub Nie
10 mg/litr wyrazone jako SO2)

Pszenica i pochodne pszenicy Nie

Opakowanie

Wszystkie materialy opakowaniowe zgodne z rozporzadzeniem 1935/2004 PARLAMENTU
EUROPEJSKIEGO I RADY z dnia 27 pazdziernika 2004 r. w sprawie materiatbw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia oraz uchylajacym dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG
z pozniejszymi ich zmianami.

Oznakowanie zgodne z obowigzujacymi przepisami

op. bezposrednie — tacka, vacuum, worek foliowy lub pojemnik plastikowy,

op. posrednie- pojemnik plastikowy lub karton




